
週別 日期 主食 主菜 副菜 青菜 湯 其他
主食

(份)

蔬菜

(份)

水果/

乳品

(份)

豆蛋

魚肉

(份)

油脂

(份)

熱量

(大卡)

108/4/8 (一) 白米飯 瓜仔肉 蝦皮扁蒲 吉園圃青江菜 大滷湯 5 1.8 0 1.9 2.2 637

108/4/9 (二) 糙米飯 咖哩雞丁 蛋酥白菜 有機小松菜 四寶甜湯 水果 6 1.35 1 1.9 2.3 760

108/4/10 (三) 特餐 南瓜菇菇炊飯 花椰炒豆干 羅宋湯 乳品 5.2 1.2 1.25 1.1 2.1 696

108/4/11 (四) 紅扁豆飯 砂鍋魚丁 醬燒杏鮑菇 有機黑葉白菜 冬瓜魚丸湯 水果 5.1 1.6 1 3.5 2.2 819

108/4/12 (五) 糙米飯 腐乳鴨 香蒸地瓜條 有機福山萵苣 洋蔥金菇蛋花湯 6.2 1.1 0 1.5 2.3 677.5

108/4/15 (一) 白米飯 香酥虱目魚排 杏鮑菇拌素雞 吉園圃青菜 番茄蛋花湯 5 3.4 0 1.7 2.1 657

108/4/16 (二) 糙米飯 鹹冬瓜蒸肉 蒟蒻絲瓜 有機青江菜 海芽豆腐湯 水果 5 1.5 1 2.1 2.1 699.5

108/4/17 (三) 聖誕特餐 麵線羹 香滷雞腿 鮮蔬什錦 乳品 2 1.2 1 3 2.3 598.5

108/4/18 (四) 薏仁飯 京醬雞丁 麻婆豆腐 有機高麗菜 什錦豆花 水果 5.5 0.7 1 2.2 2 717.5

108/4/19 (五) 糙米飯 蒜泥白肉 佛跳牆 有機青松菜 扁蒲排骨湯 5.2 1.7 0 2 2.1 651

食譜設計:葉倩瑛營養師

大成國民小學107學年度下學期午餐菜單

第7週

第8週

本校已全面使用
非基改產品



週別 日期 主食 主菜 副菜 青菜 湯 其他
主食

(份)

蔬菜

(份)

水果/

乳品

(份)

豆蛋

魚肉

(份)

油脂

(份)

熱量

(大卡)

108/4/8 (一) 白米飯 瓜仔肉 蝦皮扁蒲 有機青江菜 大滷湯 5 1.8 0 1.9 2.2 637

108/4/9 (二) 糙米飯 咖哩雞丁 蛋酥白菜 有機小松菜 四寶甜湯 水果 6 1.35 1 1.9 2.3 760

108/4/10 (三) 特餐 南瓜菇菇炊飯 花椰炒豆干 羅宋湯 乳品 5.2 1.2 1.25 1.1 2.1 696

108/4/11 (四)紅扁豆飯 砂鍋魚丁 醬燒杏鮑菇 有機黑葉白菜 冬瓜魚丸湯 水果 5.1 1.6 1 3.5 2.2 819

108/4/12 (五) 糙米飯 腐乳鴨 香蒸地瓜條 有機福山萵苣 洋蔥金菇蛋花湯 6.2 1.1 0 1.5 2.3 677.5

108/4/15 (一) 白米飯 香酥虱目魚排 杏鮑菇拌素雞 有機青菜 番茄蛋花湯 5 3.4 0 1.7 2.1 657

108/4/16 (二) 糙米飯 鹹冬瓜蒸肉 蒟蒻絲瓜 有機青江菜 海芽豆腐湯 水果 5 1.5 1 2.1 2.1 699.5

108/4/17 (三) 特餐 麵線羹 香滷雞腿 鮮蔬什錦 乳品 2 1.2 1 3 2.3 598.5

108/4/18 (四) 薏仁飯 京醬雞丁 麻婆豆腐 有機高麗菜 什錦豆花 水果 5.5 0.7 1 2.2 2 717.5

108/4/19 (五) 糙米飯 蒜泥白肉 佛跳牆 有機青松菜 扁蒲排骨湯 5.2 1.7 0 2 2.1 651

食譜設計:葉倩瑛營養師

大成國民小學107學年度下學期午餐菜單

第

8

週

第

7

週

本校已全面使用
非基改產品



預估總價 平均每日 平均每人每日 5.9
日期 日期 日期 日期 日期

人數 人數 人數 人數 人數

合計 合計 合計 合計 合計
主食 主食 主食 主食 主食

名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價

糙米飯 8KG

雞肉先解凍

絞花瓜 45 雞丁 144 南瓜 40 水鯊丁(不包冰 190 鴨丁 120

絞肉 115 馬鈴薯去皮 65 全瘦絞肉 72 大白菜 60 豬血糕丁 35

豆干絞碎 60 紅蘿蔔 8 鮑魚菇 25 木耳絲 12 高麗菜 50

乾香菇絲 2 洋蔥去皮 20 生香菇 25 乾豆捲1.8K 4 老薑片 2

蒜末 3 咖哩粉600G(老 2 洋蔥去皮 20 冬粉(萬龍 6 豆腐乳(甜酒 15

毛豆仁CAS 12 沙茶醬3K(牛 3 900G/瓶

薑絲 2

扁蒲 160 大白菜 140 青花菜(冷凍 80 杏鮑菇頭 60 冰烤地瓜1K 235

紅蘿蔔 7 洗選蛋CAS(盤裝 2 白花菜(冷凍 70 百頁豆腐切24丁 60 1K/包.10-12條/包

蝦皮 2 乾香菇絲 2 豆干片 30 木耳絲 15

木耳絲 9 蝦米(仁 2 紅蘿蔔 10 紅蘿蔔 12

蒜末 2 紅蘿蔔 16 蒜末 2 青蔥 2

青江菜(吉 155 有機小松菜 155 有機黑葉白菜 155 有機福山萵苣 155

蒜末 2 蒜末 2 蒜末 2 蒜末 2

生香菇 4 麥片 10 大蕃茄 20 冬瓜 70 金針菇 25

洗選蛋CAS(盤裝 1 綠豆 15 高麗菜 珍珠魚丸(如記 24 洋蔥去皮 30

紅蘿蔔 8 小薏仁(先送 10 西芹 14 芹菜 1 洗選蛋CAS(盤裝 1

金針菇 7 紅豆(先送 15 洋蔥去皮 12 雞架 12

大白菜 45 二砂25K(台糖 2 大骨 15

馬鈴薯大丁 20

黃豆(非基改) 66 水果 2340份 8 18720 乳品 2276 10 22760 水果 2340份 12 28080

台糖(50K)

類別 類別 類別 類別 類別

主食(份) 份 主食(份) 份 主食(份) 份 主食(份) 份 主食(份) 份
蔬菜(份) 份 蔬菜(份) 份 蔬菜(份) 份 蔬菜(份) 份 蔬菜(份) 份
水果(份) 份 水果(份) 份 鮮奶(份) 份 水果(份) 份 水果(份) 份

豆魚肉蛋(份) 份 豆魚肉蛋(份) 份 豆魚肉蛋(份) 份 豆魚肉蛋(份) 份 豆魚肉蛋(份) 份
油脂(份) 份 油脂(份) 份 油脂(份) 份 油脂(份) 份 油脂(份) 份
總熱量 總熱量 總熱量 總熱量 總熱量

營養師： 午餐執行秘書： 主任： 校長：

腐

乳

鴨

冬

瓜

魚

丸

湯

香

蒸

地

瓜

條

0

砂

鍋

魚

丁

2338(2302+素36)

醬

燒

杏

鮑

菇

18,720

白米飯糙米飯

22,760

2338(2302+素36)

69,560
4月12日(五)4月8日(一)

2338(2302+素36)

28,080

13912
4月9日(二)

2338(2302+素36)

南

瓜

菇

菇

炊

飯

4月10日(三) 4月11日(四)

第7週

特餐

午餐食譜設計表大成國民小學106學年度第一學期

1.2

熱

量

1.6

份量

羅

宋

湯

5.2

3.5

2.1

熱

量

洋

蔥

金

菇

蛋

花

湯

份量

6.2

2.3

1.5

份量

有

機

黑

葉

白

菜

有

機

福

山

萵

苣

2.3

5

有

機

小

松

菜

份量

2.2

1

637大卡 678大卡

1.1

760大卡

1.35

咖

哩

雞

丁

1.8

青

江

菜

1.9

份量

四

寶

甜

湯

大

滷

湯

熱

量

蛋

酥

白

菜

花

椰

炒

豆

干

1.9

1

6

主食

其

他

瓜

仔

肉

主

菜

熱

量

5.1

696大卡 819大卡

1.1

1.25 熱

量

營

養

分

析

表

湯

品

菜

別
白米飯

2.2

副

菜

蝦

皮

扁

蒲

青

菜

2338(2302+素36)

0



0 大成國民小學106學年度第一學期 午餐食譜設計表
日期 日期 日期 日期 日期 日期

人數 人數 人數 人數 人數 人數

合計 合計 合計 合計 合計 合計

主食 主食 主食 主食 主食 主食

名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價

素絞肉 0.1 素雞(切片 2.5 素火腿丁 1 素魚排 2 素鴨肉 2.4

麵輪 0.7 杏鮑菇頭 0.5 素沙茶醬250G 1 凍豆腐 0.6

枸杞 0.1 乾豆捲 0.6 素培根300G 1包

素花枝丸600G 1包 味噌包(小 1

玉米粒CAS(散 0.6

薑片 0.6

營養師： 午餐執行秘書： 主任： 校長：

主

菜

瓜

仔

肉

咖

哩

雞

丁

副

菜

大

滷

湯

蝦

皮

扁

蒲

湯

糙米飯

菜

別
白米飯

38

0 0

南

瓜

菇

菇

炊

飯

花

椰

炒

豆

干

羅

宋

湯

蛋

酥

白

菜

四

寶

甜

湯

腐

乳

鴨

香

蒸

地

瓜

條

洋

蔥

金

菇

蛋

花

湯

醬

燒

杏

鮑

菇

砂

鍋

魚

丁

冬

瓜

魚

丸

湯

特餐

3838

紅扁豆飯

0

糙米飯

0 0

4月10日(三) 4月11日(四) 4月12日(五)4月8日(一) 4月9日(二)

3838

第7週

0

0

0

12月22日(六)

51人

0

0



預估總價 平均每日 平均每人每日 6.3
日期 日期 日期 日期 日期

人數 人數 人數 人數 人數

合計 合計 合計 合計 合計
主食 主食 主食 主食 主食

名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價 名稱 食材 數量K 單價 總價

糙米飯 8KG

雞肉先解凍

虱目魚排60G 2320 全瘦絞肉 171 棕色麵線(濟公 85 雞丁 72 火鍋豬肉片 144

鹹冬瓜醬3K 10 脆筍絲 24 骨腿丁 36 綠豆芽 70

蒜末 2 高麗菜(初秋 60 馬鈴薯去皮 90 蒜泥 3

小肉羹(手工 47 洋蔥去皮 12 金蘭醬油膏5L 2

木耳絲 12 紅蘿蔔 12 薑末 2

素黑胡椒肉排 38 紅蘿蔔 12 蒜末 2

柴魚片600G 3 甜麵醬9K 1

琇珍菇 3 大骨 12

烤麩 2.5 百頁豆腐(切片 2

素肉羹 1

素雞(切片 81 絲瓜 150 棒腿5 2297 豆腐4.3K(薄 33 大白菜 95

杏鮑菇頭 30 素小卷1.2K 35 150元/KG 絞肉 12 鴿蛋(羽禾 30

小黃瓜 30 紅蘿蔔 16 滷味滷包10入 1 青蔥 2 芋頭 35

紅蘿蔔 12 全瘦絞肉 12 蒜仁 3 蒜末 2 脆筍片 24

洋蔥去皮 12 蝦皮 0.5 辣豆瓣醬(十全 1 乾香菇 5

素龍鳳腿 37 杏鮑菇頭 0.6

素絞肉 庫存

青菜(吉 155 有機青江菜 155 大白菜Q 140 有機高麗菜 155 有機青松菜 155

蒜末 2 蒜末 2 生香菇 23 蒜末 2 蒜末 2

木耳絲 7

薑片(素食用 0.6 紅蘿蔔 7

乾豆捲1.8K 1

大蕃茄 50 乾海帶芽 2 紅豆 12 扁蒲 70

洗選蛋CAS(盤裝 1 豆腐4.3K(薄 14 花豆 12 龍骨丁 12

大骨 9 青蔥 2 豆花2K 105

黃豆芽 25 二砂25K(台糖 2

素排骨酥(濕 1

黃豆(非基改) 水果 2273份 10 22730 乳品 2273 10 22730 水果 2549份 10 25490

台糖(50K)

類別 類別 類別 類別 類別

主食(份) 份 主食(份) 份 主食(份) 份 主食(份) 份 主食(份) 份

蔬菜(份) 份 蔬菜(份) 份 蔬菜(份) 份 蔬菜(份) 份 蔬菜(份) 份

水果(份) 份 水果(份) 份 鮮奶(份) 份 水果(份) 份 水果(份) 份

豆魚肉蛋(份) 份 豆魚肉蛋(份) 份 豆魚肉蛋(份) 份 豆魚肉蛋(份) 份 豆魚肉蛋(份) 份

油脂(份) 份 油脂(份) 份 油脂(份) 份 油脂(份) 份 油脂(份) 份

總熱量 總熱量 總熱量 總熱量 總熱量

營養師： 午餐執行秘書： 主任： 校長：

第8週

青

菜

熱

量

湯

營

養

分

析

表 2.1

份量

番

茄

蛋

花

湯

豆

漿

副

菜

杏

鮑

菇

拌

素

雞

菜

別
白米飯

2338(2302+素36)

主

菜

香

酥

虱

目

魚

排

0

4月15日(一)

599大卡

青

菜

熱

量

657大卡

3.4

5

1.7

份量

2

32.1

700大卡

2.32.1

熱

量

1.5

5

1.2

2

份量 份量

0.7

651大卡

熱

量

11

5.2

2

2.1

1.7

22,730

京

醬

雞

丁

25,490

份量

熱

量2.2

718大卡

1

5.5

蒜

泥

白

肉

有

機

高

麗

菜

什

錦

豆

花

麵

線

羹

香

滷

雞

腿

鮮

蔬

什

錦

麻

婆

豆

腐

佛

跳

牆

有

機

青

松

菜

扁

蒲

排

骨

湯

有

機

青

江

菜

海

芽

豆

腐

湯

14190

2338(2302+素36)

糙米飯

22,730

鹹

冬

瓜

蒸

肉

蒟

蒻

絲

瓜

4月16日(二) 4月17日(三) 4月18日(四) 4月19日(五)

白米飯

2338(2302+素36) 2338(2302+素36)2338(2302+素36)

特餐

70,950

0

大成國民小學106學年度第一學期 午餐食譜設計表



0 大成國民小學104學年度第一學期
日期 日期 日期 日期 日期

人數 人數 人數 人數 人數

合計 合計 合計 合計 合計

主食 主食 主食 主食 主食

名稱 食材 數量K 名稱 食材 數量K 名稱 食材 數量K 名稱 食材 數量K 名稱 食材 數量K

素黑胡椒肉排 38 琇珍菇 3 素肉羹 1 烤麩 2.5 百頁豆腐(切片 2

杏鮑菇頭

薑片 0.6

營養師： 午餐執行秘書： 主任： 校長：

麵

線

羹

京

醬

雞

丁

鹹

冬

瓜

蒸

肉

香

滷

雞

腿

蒟

蒻

絲

瓜

海

芽

豆

腐

湯

麻

婆

豆

腐

菜

別

38

白米飯

主

菜

香

酥

虱

目

魚

排

0

副

菜

杏

鮑

菇

拌

素

雞

什

錦

豆

花

糙米飯

38

扁

蒲

排

骨

湯

蒜

泥

白

肉

佛

跳

牆

4月19日(五)4月15日(一) 4月16日(二)

38

0

38

第8週

糙米飯

0

38

0

薏仁飯

0

4月17日(三) 4月18日(四)

聖誕特餐

番

茄

蛋

花

湯

湯



禮拜一

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

絞花瓜 45 素絞肉 0.1

絞肉 115 麵輪 0.7

豆干絞碎 60

乾香菇絲 2

蒜末 3

扁蒲 160 枸杞 0.1

紅蘿蔔 7

蝦皮 2

木耳絲 9

蒜末 2

青江菜(吉 155

蒜末 2

生香菇 4

洗選蛋CAS(盤裝 1

紅蘿蔔 8

金針菇 7

大白菜 45

薑片 0.6

午餐執行秘書: 主任: 校長:

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單

驗收

主

菜

青

菜

湯

驗收數量 驗收數量驗收品質 驗收品質午餐(素)

品名

副

菜

營養師：

108年4月8日

午餐(葷)

品名

採購數量

(KG)

採購數

量(KG)



禮拜二

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

雞丁 144 素雞(切片 2.5

馬鈴薯去皮 65 杏鮑菇頭 0.5

紅蘿蔔 8

洋蔥去皮 20

咖哩粉600G(老 2

大白菜 140 乾豆捲 0.6

洗選蛋CAS(盤裝 2

乾香菇絲 2

蝦米(仁 2

紅蘿蔔 16

有機小松菜 155

蒜末 2

麥片 10

綠豆 15

小薏仁(先送 10

紅豆(先送 15

二砂25K(台糖 2

二砂25K(台糖 2

水果

午餐執行秘書: 主任: 校長:

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單

驗收

驗收品質驗收數量

營養師：

湯

副

菜

108年4月9日

採購數

量(KG)

青

菜

午餐(葷)

品名

主

菜

採購數量

(KG)

驗收數量 午餐(素)

品名

驗收品質



禮拜三

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

南瓜 40 #REF! 1

全瘦絞肉 72

鮑魚菇 25

生香菇 25

洋蔥去皮 20

毛豆仁CAS 12

青花菜(冷凍 80 素培根300G 1包

白花菜(冷凍 70

豆干片 30

紅蘿蔔 10

蒜末 2

大蕃茄 20

高麗菜

西芹 14

洋蔥去皮 12

大骨 15

馬鈴薯大丁 20

午餐執行秘書: 主任: 校長:

驗收

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單

午餐(葷)

品名

採購數量

(KG)

營養師：

採購數

量(KG)

驗收品質午餐(素)

品名

驗收數量

副

菜

主

菜

湯

108年4月10日

驗收品質

青

菜

驗收數量



禮拜四

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

水鯊丁(不包冰 190 素魚排 2

大白菜 60 素沙茶醬250G 1

木耳絲 12

乾豆捲1.8K 4

冬粉(萬龍 6

沙茶醬3K(牛 3

薑絲 2

杏鮑菇頭 60

百頁豆腐切24丁 60

木耳絲 15

紅蘿蔔 12

青蔥 2

有機黑葉白菜 155

蒜末 2

冬瓜 70 素花枝丸600G 1包

珍珠魚丸(如記 24

芹菜 1

水果

午餐執行秘書: 主任: 校長:

驗收品質驗收數量採購數量

(KG)

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

驗收

採購數

量(KG)

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單
108年4月11日

驗收品質

湯

驗收數量午餐(素)

品名

午餐(葷)

品名

副

菜

青

菜

主

菜

營養師：



禮拜五

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

鴨丁 120 素鴨肉 2.4

豬血糕丁 35 凍豆腐 0.6

高麗菜 50

老薑片 2

豆腐乳(甜酒 15

900G/瓶

冰烤地瓜1K 235

1K/包.10-12條/包

有機福山萵苣 155

蒜末 2

金針菇 25 味噌包(小 1

洋蔥去皮 30 玉米粒CAS(散 0.6

洗選蛋CAS(盤裝 1

雞架 12

午餐執行秘書: 主任: 校長:

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

驗收品質

驗收

驗收數量

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單

採購數

量(KG)

副

菜

午餐(葷)

品名

108年4月12日

午餐(素)

品名

驗收數量採購數量

(KG)

湯

驗收品質

主

菜

青

菜

營養師：



禮拜一

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

虱目魚排60G 2320 素黑胡椒肉排 38

素黑胡椒肉排 38

素雞(切片 81

杏鮑菇頭 30

小黃瓜 30

紅蘿蔔 12

洋蔥去皮 12

青菜(吉 155

蒜末 2

薑片(素食用 0.6

大蕃茄 50

洗選蛋CAS(盤裝 1

大骨 9

黃豆芽 25

黃豆(非基改)

台糖(50K)

午餐執行秘書: 主任: 校長:

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單

主

菜

驗收數量

湯

驗收品質午餐(葷)

品名

副

菜

驗收

108年4月15日

午餐(素)

品名

採購數量

(KG)

營養師：

青

菜

驗收數量 驗收品質採購數

量(KG)



禮拜二

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

全瘦絞肉 171 琇珍菇 3

鹹冬瓜醬3K 10

蒜末 2

琇珍菇 3

絲瓜 150

素小卷1.2K 35

紅蘿蔔 16

全瘦絞肉 12

蝦皮 0.5

有機青江菜 155

蒜末 2

乾海帶芽 2

豆腐4.3K(薄 14

青蔥 2

水果 2273

午餐執行秘書: 主任: 校長:

驗收品質驗收數量採購數

量(KG)

驗收品質 午餐(素)

品名

營養師：

驗收數量採購數量

(KG)

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

副

菜

108年4月16日

湯

青

菜

主

菜

午餐(葷)

品名

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單

驗收



禮拜三

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

棕色麵線(濟公 85 素肉羹 1

脆筍絲 24

高麗菜(初秋 60

小肉羹(手工 47

木耳絲 12

紅蘿蔔 12

柴魚片600G 3

大骨 12

素肉羹 1

棒腿5 2297

150元/KG

滷味滷包10入 1

蒜仁 3

素龍鳳腿 37

大白菜Q 140

生香菇 23

木耳絲 7

紅蘿蔔 7

乾豆捲1.8K 1

乳品 2273

午餐執行秘書: 主任: 校長:

午餐(素)

品名

午餐(葷)

品名

採購數量

(KG)

營養師：

主

菜

湯

青

菜

驗收品質驗收數量 驗收數量 驗收品質採購數

量(KG)

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

108年4月17日

副

菜

驗收

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單



禮拜四

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

雞丁 72 烤麩 2.5

骨腿丁 36

馬鈴薯去皮 90

洋蔥去皮 12

紅蘿蔔 12

蒜末 2

甜麵醬9K 1

烤麩 2.5

豆腐4.3K(薄 33

絞肉 12

青蔥 2

蒜末 2

辣豆瓣醬(十全 1

素絞肉 庫存

有機高麗菜 155

蒜末 2

紅豆 12

花豆 12

豆花2K 105

二砂25K(台糖 2

午餐執行秘書: 主任: 校長:營養師：

副

菜

青

菜

湯

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單

驗收品質驗收數量採購數量

(KG)

驗收數量 午餐(素)

品名

採購數

量(KG)

驗收品質

驗收

108年4月18日

主

菜

午餐(葷)

品名

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)



禮拜五

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

火鍋豬肉片 144 百頁豆腐(切片 2

綠豆芽 70

蒜泥 3

金蘭醬油膏5L 2

薑末 2

百頁豆腐(切片 2

大白菜 95

鴿蛋(羽禾 30

芋頭 35

脆筍片 24

乾香菇 5

杏鮑菇頭

杏鮑菇頭 0.6

有機青松菜 155

蒜末 2

扁蒲 70 杏鮑菇頭

龍骨丁 12

素排骨酥(濕 1

午餐執行秘書: 主任: 校長:

驗收

營養師：

主

菜

副

菜

青

菜

湯

108年4月19日

驗收品質驗收數量

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單

採購數

量(KG)

午餐(葷)

品名

午餐(素)

品名

相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

驗收數量 驗收品質採購數量

(KG)



相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

禮拜六

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

長糯米(先送 自購 素魚排 37

豆干絞碎(先送 30

乾香菇絲(先送 4

生花生(禮拜四送 30

絞紅蔥頭(先送 5

蝦米(仁(先送 4

肉絲(先送 72

棒腿5 2345

薑片 1

滷味滷包10入  1

0

0

0

0

0

0

午餐執行秘書: 主任: 校長:

其

他

副

菜

驗收品質驗收數量驗收數量 午餐(素)

品名

營養師：

驗收

青

菜

主

菜

湯

午餐(葷)

品名

採購數量

(KG)

採購數

量(KG)

驗收品質

108年4月20日

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單



相關標章標籤黏貼處

(例如：雞蛋、雞肉CAS及防檢局屠宰衛生合格)

禮拜六

符合打P短缺應補 良好 尚可 符合打P短缺應補 良好 尚可

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

午餐執行秘書: 主任: 校長:

桃園市八德區大成國民小學午餐採購驗收單
108年4月13日

午餐(葷)

品名

採購數量

(KG)

驗收數量 驗收品質 午餐(素)

品名

採購數

量(KG)

驗收數量 驗收品質

營養師：

主

菜

副

菜

青

菜

湯

其

他

驗收



白米飯 品項

1 瓜仔肉

菜 2 蝦皮扁蒲

3 青江菜

大滷湯 品項

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

皂黃       □ 合格   □ 殘留

豆

製

品

初

步

檢

驗

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

食物烹調：□適當 □浪費

□短少(名稱______數量____)

菜品驗收：□相符

□質劣(名稱______數量____)

有機蔬菜標章/吉園圃標章

監

廚

記

事

民國108年4月8日 日      期

今

日

食

譜   湯

 水果

星期一

 其他

主食

監廚

簽章

供應時間：□準時 □提早 □延後

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

處理方式：

有機蔬菜驗收 (確認請勾選)



糙米飯 品項

1 咖哩雞丁

菜 2 蛋酥白菜

3 小松菜

四寶甜湯 品項

水果

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

□質劣(名稱______數量____)

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

監

廚

記

事

監廚

簽章

食物烹調：□適當 □浪費

  湯

 水果

有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

供應時間：□準時 □提早 □延後

處理方式：

□短少(名稱______數量____)

有機蔬菜標章/吉園圃標章

民國108年4月9日 星期二

菜品驗收：□相符

 日      期

主食

今

日

食

譜

 其他



品項

1 南瓜菇菇炊飯

菜 2 花椰炒豆干

3 0

羅宋湯 品項

乳品

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

皂黃       □ 合格   □ 殘留

主   食

 其他

  湯

食物烹調：□適當 □浪費

處理方式：□質劣(名稱______數量____)

菜品驗收：□相符

供應時間：□準時 □提早 □延後

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

豆

製

品

初

步

檢

驗

星期三 日      期

今

日

食

譜

民國108年4月10日

 水果

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

□短少(名稱______數量____)

有機蔬菜驗收 (確認請勾選)有機蔬菜標章/吉園圃標章

監

廚

記

事

監廚

簽章

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂



紅扁豆飯 品項

1 砂鍋魚丁

菜 2 醬燒杏鮑菇

3 黑葉白菜

洋蔥金菇蛋花湯 品項

中年級豆漿

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

皂黃       □ 合格   □ 殘留

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

今

日

食

譜

主   食

 其他

 水果

食物烹調：□適當 □浪費

有機蔬菜標章/吉園圃標章

  湯

豆

製

品

初

步

檢

驗

菜品驗收：□相符

有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

星期四

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

 日      期 民國108年4月11日

□質劣(名稱______數量____)

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

供應時間：□準時 □提早 □延後

處理方式：

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

監

廚

記

事

監廚

簽章

□短少(名稱______數量____)



糙米飯 品項

1 腐乳鴨

菜 2 香蒸地瓜條

3 福山萵苣

洋蔥金菇蛋花湯 品項

高年級豆漿

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

監廚

簽章

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

星期五

有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

皂黃       □ 合格   □ 殘留

監

廚

記

事

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

供應時間：□準時 □提早 □延後

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

 水果

菜品驗收：□相符

 日      期 民國108年4月12日

  湯

主   食

今

日

食

譜

 其他 皂黃       □ 合格   □ 殘留

食物烹調：□適當 □浪費

處理方式：□質劣(名稱______數量____)

□短少(名稱______數量____)

有機蔬菜標章/吉園圃標章



白米飯 品項

1 0

菜 2 0

3 0

0 品項

高年級豆漿

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

皂黃       □ 合格   □ 殘留

監

廚

記

事

監廚

簽章

 其他

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌
 日      期 民國108年4月13日 星期六

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

供應時間：□準時 □提早 □延後

□質劣(名稱______數量____) 處理方式：

食物烹調：□適當 □浪費

今

日

食

譜

主   食

  湯

 水果

有機蔬菜標章/吉園圃標章 有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

菜品驗收：□相符 廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

□短少(名稱______數量____)



白米飯 品項

1 香酥虱目魚排

菜 2 杏鮑菇拌素雞

3 青菜

番茄蛋花湯 品項

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

 日      期

有機蔬菜標章/吉園圃標章 有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

□短少(名稱______數量____)

菜品驗收：□相符

供應時間：□準時 □提早 □延後

 水果

監

廚

記

事

監廚

簽章

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

民國108年4月15日

 其他

主   食

  湯

星期一

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

今

日

食

譜

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

處理方式：□質劣(名稱______數量____)

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

食物烹調：□適當 □浪費



糙米飯 品項

1 鹹冬瓜蒸肉

菜 2 蒟蒻絲瓜

3 青江菜

海芽豆腐湯 品項

低年級豆漿

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

監

廚

記

事

監廚

簽章

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

有機蔬菜標章/吉園圃標章

□質劣(名稱______數量____)

菜品驗收：□相符

□短少(名稱______數量____)

處理方式：

食物烹調：□適當 □浪費

供應時間：□準時 □提早 □延後

有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

民國108年4月16日

 其他

 水果

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

主   食

星期二

  湯

今

日

食

譜

 日      期



聖誕特餐 品項

1 麵線羹

菜 2 香滷雞腿

3 鮮蔬什錦

0 品項

乳品

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

監

廚

記

事

監廚

簽章

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

□質劣(名稱______數量____)

食物烹調：□適當 □浪費

處理方式：

有機蔬菜標章/吉園圃標章 有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

供應時間：□準時 □提早 □延後

菜品驗收：□相符

□短少(名稱______數量____)

主   食

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

皂黃       □ 合格   □ 殘留

 水果

 其他

  湯

星期三

皂黃       □ 合格   □ 殘留

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

民國108年4月17日

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

 日      期

今

日

食

譜



薏仁飯 品項

1 京醬雞丁

菜 2 麻婆豆腐

3 高麗菜

什錦豆花 品項

中年級豆漿

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

皂黃       □ 合格   □ 殘留

監廚

簽章

有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

供應時間：□準時 □提早 □延後

□質劣(名稱______數量____)

有機蔬菜標章/吉園圃標章

食物烹調：□適當 □浪費

處理方式：

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

星期四 日      期 民國108年4月18日

□短少(名稱______數量____)

 其他

主   食

菜品驗收：□相符

監

廚

記

事

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

  湯

 水果

今

日

食

譜

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留



糙米飯 品項

1 蒜泥白肉

菜 2 佛跳牆

3 青松菜

扁蒲排骨湯 品項

高年級豆漿

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

監

廚

記

事

監廚

簽章

 其他

有機蔬菜標章/吉園圃標章 有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

食物烹調：□適當 □浪費

處理方式：

廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

□短少(名稱______數量____) 供應時間：□準時 □提早 □延後

 水果

菜品驗收：□相符

□質劣(名稱______數量____)

民國108年4月19日 星期五

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

主   食

 日      期

今

日

食

譜

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留

  湯



油飯 品項

1 雞腿

菜 2

3

品項

高年級豆漿

（   ） 包裝完整

（   ） 包裝外貼有 有機蔬菜標章

（   ） 進貨單與實際送貨品項符合

（   ） 進貨單與實際送貨重量符合

（   ） 標章註明 驗證機構 / 驗證字號

（   ） 標章註明 農場名稱 / 負責人名稱

營養師：            午餐秘書： 主任：       校長：

有機蔬菜標章/吉園圃標章 有機蔬菜驗收 (確認請勾選)

監廚

簽章

□質劣(名稱______數量____) 處理方式：

食物烹調：□適當 □浪費

  湯

 水果 過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

 其他 皂黃       □ 合格   □ 殘留

監

廚

記

事

菜品驗收：□相符 廚房衛生：□清潔 □骯髒 □零亂

□短少(名稱______數量____) 供應時間：□準時 □提早 □延後

桃園市八德區大成國民小學午餐廚房工作日誌

 日      期 民國108年4月20日 星期六

今

日

食

譜

主   食

豆

製

品

初

步

檢

驗

過氧化氫   □ 合格   □ 殘留

皂黃       □ 合格   □ 殘留



民國108年4月8日 星期一

民國108年4月9日 星期二

民國108年4月10日 星期三

民國108年4月11日 星期四

民國108年4月12日 星期五

民國108年4月13日 星期六

民國108年4月15日 星期一

民國108年4月16日 星期二

民國108年4月17日 星期三

民國108年4月18日 星期四

民國108年4月19日 星期五

民國108年4月20日 星期六



2,334人

廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 備註 菜別 品牌 廠商 食材 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼

新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 新松仁米行 新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 新松仁米行 新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 新松仁米行 新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 新松仁米行 新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 0 油品 台灣糖業股份有限公司 日陞 沙拉油18L(台 桶 TQF 030047008

主食 新松仁米行 新松仁米行 糙米(公 15 KG 主食 主食 現購 紅扁豆 15 KG 主食 新松仁米行 新松仁米行 糙米(公 15 KG 主食 0 油品 大統益股份有限公司 日陞 沙拉油18L(美 桶

品碩豐 絞花瓜 19 45 KG ISO22000 ISO22000 主菜 超秦企業股份有限公司 超秦 雞丁 61.5 144 KG CAS台灣優良農產品 011203 主菜 台北市第一果菜批發市場 台北一市 南瓜 17 40 KG 主菜 福國冷凍股份有限公司 福國 水鯊丁(不包冰 81.5 190 KG 0716600205 主菜 振聲冷凍食品股份有限公司 普惠 鴨丁 51.5 120 KG CAS台灣優良農產品 016106 主菜 0 調味品 統一企業股份有限公司 羿淳 統一醬油膏6K 桶 TQF 060050165

嘉一香 絞肉 49 115 KG CAS台灣優良農產品 017802 主菜 佑豐 馬鈴薯去皮 28 65 KG 主菜 嘉一香食品股份有限公司 嘉一香 全瘦絞肉 31 72 KG CAS台灣優良農產品 017802 主菜 荃珍農產行 荃珍 大白菜 25.5 60 KG 主菜 台北市第一果菜批發市場 台北一市 豬血糕丁 21.5 35 KG 主菜 0 調味品 統一企業股份有限公司 羿淳 統一醬油6K 桶 TQF 060050148

津悅 豆干絞碎 26 60 KG HACCP THH12373 主菜 佑豐 紅蘿蔔 3.5 8 KG 主菜 觀音農產行 觀音農產 鮑魚菇 10.5 25 KG 主菜 宏旭食品企業有限公司 宏旭 木耳絲 5 12 KG 主菜 荃珍農產行 荃珍 高麗菜 10.5 50 KG 主菜 0 調味品 金蘭食品股份有限公司 日陞 金蘭醬油5L(濃 桶 TQF 060010050

公司庫存 乾香菇絲 1 2 KG 主菜 荃珍農產行 荃珍 洋蔥去皮 8.5 20 KG 主菜 觀音農產行 觀音農產 生香菇 10.5 25 KG 主菜 尚旺生技有限公司 尚旺 乾豆捲1.8K 3.0 4 包 主菜 荃珍農產行 荃珍 老薑片 1 2 KG 主菜 0 調味品 金蘭食品股份有限公司 羿淳 金蘭香菇素蠔油 桶 ISO22000

家煥 蒜末 1 3 KG 主菜 統隆企業有限公司 日陞 咖哩粉600G(老 1.0 2 盒 ISO22000 ISO22000 主菜 荃珍農產行 荃珍 洋蔥去皮 21.5 20 KG 主菜 立德食品股份有限公司 全國 冬粉(萬龍 3 6 KG 主菜 定翔 豆腐乳(甜酒 15 瓶 主菜 0 調味品 台鹽 日陞 鹽1K 包 ISO22000 ISO22000

主菜 主菜 嘉鹿果菜生產合作社 嘉鹿 毛豆仁CAS 5 12 KG CAS台灣優良農產品 120509 主菜 好帝一食品有限公司 豐輝 沙茶醬3K(牛 1.2 3 桶 1700400002 主菜 900G/瓶 主菜 0 調味品 台灣糖業股份有限公司 日陞 二砂25K(台糖 件 TQF 23004001

主菜 主菜 主菜 家煥 薑絲 1 2 KG 主菜 主菜 0 調味品 日陞 二砂50K 件

主菜 主菜 主菜 主菜 主菜 0 調味品十全特好食品股份有限公司 羿淳 辣豆瓣醬(十全 桶 ISO22000 ISO22000

主菜 主菜 津悅食品有限公司 主菜 主菜 主菜 0 調味品 定翔 黃豆瓣醬5L 桶

主菜 主菜 主菜 主菜 主菜 0 調味品 台灣可果美股份有限公司 豐輝 蕃茄醬3K(果 桶 ISO22000 ISO22000

小計 96.4 225.8 小計 102.5 242.0 小計 95.5 225.0 小計 119.7 280.0 小計 84.5 224 小計 0 0 0 調味品 好帝一食品有限公司 豐輝 沙茶醬3K(牛 桶 TQF 1700400002

台北一市 扁蒲 68.5 160 KG 副菜 荃珍農產行 荃珍 大白菜 60 140 KG 副菜 青花菜(冷凍 34.3 80 KG 副菜 觀音農產行 觀音農產 杏鮑菇頭 25.5 60 KG 副菜 保証責任雲林縣水林雜糧生產合作社 祥亮 冰烤地瓜1K 235 包 副菜 0 調味品 上品油蔥行 全國 蒜酥600G 包

佑豐 紅蘿蔔 3 7 KG 副菜 富源畜牧場一場 福商勝 洗選蛋CAS(盤裝 10 2 箱 CAS台灣優良農產品 110505 副菜 白花菜(冷凍 30 70 KG 副菜 津悅食品有限公司 津悅 百頁豆腐切24丁 51.5 60 KG HACCP THH12373 副菜 1K/包.10-12條/包 副菜 0 調味品 上品油蔥行 全國 油蔥酥600G 包

公司庫存 蝦皮 1 2 KG 副菜 定翔 公司庫存 乾香菇絲 1 2 KG 副菜 豆干片 13 30 KG 副菜 宏旭食品企業有限公司 宏旭 木耳絲 6.5 15 KG 副菜 副菜 0 調味品 佳紅蔥蒜行 日陞 油蔥酥3K 包

宏旭 木耳絲 4 9 KG 副菜 定翔 公司庫存 蝦米(仁 1 2 KG 副菜 紅蘿蔔 4.2 10 KG 副菜 佑豐 紅蘿蔔 5 12 KG 副菜 副菜 0 調味品 百家珍釀造食品 羿淳 烏醋3.5K(百 桶 CAS台灣優良農產品 090412

家煥 蒜末 1 2 KG 副菜 佑豐 紅蘿蔔 7 16 KG 副菜 蒜末 1 2 KG 副菜 荃珍農產行 荃珍 青蔥 1 2 KG 副菜 副菜 0 調味品 百家珍釀造食品 羿淳 白醋3.5K(百 桶 CAS台灣優良農產品 090411

副菜 副菜 副菜 副菜 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 黑胡椒粒600G 包

副菜 副菜 副菜 副菜 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 咖哩粉600G(飛 盒 ISO22000 ISO22000

副菜 尚旺生技有限公司 副菜 副菜 副菜 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 胡椒鹽600G(飛 盒 ISO22000 ISO22000

副菜 副菜 副菜 副菜 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 胡椒粉600G(飛 盒 ISO22000 ISO22000

副菜 副菜 副菜 副菜 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 五香粉(飛 盒

小計 77.5 180.1 小計 79 162.6 小計 0 0 0 小計 89.5 209 小計 0 235 小計 0 0 0 調味品 李燈燦製油 日陞 黑麻油3L(燈 桶

八德三班 青江菜(吉 66.5 155 KG 吉園圃 038090301 青菜 葉志豪 有機小松菜 66.5 155 KG CAS台灣有機農產品 1-007-115012 青菜 葉志豪 有機黑葉白菜 66.5 155 KG CAS台灣有機農產品 1-007-115012 青菜 葉志豪 有機福山萵苣 66.5 155 KG CAS台灣有機農產品 1-007-115012 青菜 0 調味品 李燈燦製油 日陞 香油3L(燈 桶

家煥 蒜末 1 2 KG 青菜 家煥 蒜末 1.0 2 KG 青菜 家煥 蒜末 1.0 2 KG 青菜 家煥 蒜末 1.0 2 KG 青菜 0.0 調味品 福壽實業 全國 黑麻油3L(福壽 桶 ISO22000 ISO22000

青菜 青菜 青菜 青菜 0.0 調味品 福壽 全國 香油3L(福壽 桶 TQF 030090006

青菜 青菜 青菜 青菜 0.0 調味品 生楓 安佳奶油454G 條

青菜 THH12373 青菜 青菜 青菜 0.0 調味品 三本食品 日陞 柴魚片600G 包

小計 67.5 157.6 小計 67.5 157 小計 67.5 157 小計 67.5 157.00 小計 0 0.00 0.0 調味品 台灣菸酒公賣局 羿淳 公賣局米酒 瓶
觀音農產 生香菇 8 4 KG 湯品 福壽實業 日陞 麥片 4.3 10 KG 湯品 荃珍農產行 荃珍 大蕃茄 10 20 KG 湯品 台北市第一果菜批發市場 台北一市 冬瓜 30 70 KG 湯品 觀音農產行 觀音農產 金針菇 10.5 25 KG 生產追溯-農產品 0401000822 湯品 0 調味品 台灣菸酒公賣局 羿淳 公賣局米酒20入 箱

福商勝 洗選蛋CAS(盤裝 5 1 箱 CAS台灣優良農產品 110505 湯品 華順貿易 日陞 綠豆 6.5 15 KG 湯品 荃珍農產行 荃珍 高麗菜 KG 湯品 如記食品有限公司 品豐 珍珠魚丸(如記 10.3 24 KG 湯品 荃珍農產行 荃珍 洋蔥去皮 13 30 KG 湯品 0 調味品 群富實業 日陞 地瓜粉 KG

佑豐 紅蘿蔔 3.5 8 KG 湯品 華順貿易 日陞 小薏仁(先送 4.3 10 KG 080408 湯品 台北市第一果菜批發市場 台北一市 西芹 3 14 KG 湯品 荃珍農產行 荃珍 芹菜 0.5 1 KG 湯品 富源畜牧場一場 福商勝 洗選蛋CAS(盤裝 8 1 箱 CAS台灣優良農產品 110505 湯品 0 調味品 利洲實業 日陞 太白粉 KG

觀音農產 金針菇 3 7 KG 生產追溯-農產品 0401000822 湯品 華順貿易 日陞 紅豆(先送 6.5 15 KG 080408 湯品 荃珍農產行 荃珍 洋蔥去皮 5 12 KG 湯品 湯品 超秦企業股份有限公司 超秦 雞架 5 12 KG 湯品 0 調味品 泰益麵粉廠 日陞 麵粉 KG

荃珍 大白菜 19.3 45 KG 湯品 台灣糖業股份有限公司 日陞 二砂25K(台糖 1 2 件 TQF 23004001 湯品 嘉一香食品股份有限公司 嘉一香 大骨 6.5 15 KG CAS台灣優良農產品 017802 湯品 湯品 湯品 0 油品 羿淳 沙拉脫(不退桶 桶

湯品 湯品 馬鈴薯大丁 20 湯品 宏旭食品企業有限公司 湯品 湯品 0 油品 德怡 一體大便當盒 條

湯品 湯品 湯品 湯品 富士鮮品股份有限公司 123701 湯品 0 油品 德怡 橡皮筋 包

湯品 湯品 湯品 湯品 湯品 0 油品 公司庫存 防水圍裙(藍 件

小計 38.8 65.0 5974.0 小計 16.1 52 5355.0 小計 39.5 92 5231.0 小計 40.8 96 5246.0 小計 36.5 70.6 5307.0 小計 0 0.0 0.0 油品 日陞 粗鹽 袋

日陞 黃豆 66 KG 35 2310
水

果

新世紀青果行 新永光 水果(份 2,334人 份 8 18672 養 樂 多 鮮 奶 其他 養樂多股份有限公司 雅可樂多 養樂多鮮奶 2,334人 瓶 11.5 26841 CAS台灣優良農產品 150601
水

果

新世紀青果行 新永光 水果(份 2,334人 份 8 18672 其他 0 其他 0 調味料 德怡 菜瓜布3入 包
共 23筆 共 共 23筆 共 共 19筆 共 共 22筆 共 共 20筆 共 共 筆 共 共 筆 共

全榖雜糧類 全榖雜糧類 全榖雜糧類 全榖雜糧類 全榖雜糧類 全榖雜糧類

豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類

蔬菜類 蔬菜類 蔬菜類 蔬菜類 蔬菜類 蔬菜類

油脂與堅果種子 油脂與堅果種子 油脂與堅果種子 油脂與堅果種子 油脂與堅果種子 油脂與堅果種子

水果類 水果類 水果類 水果類 水果類 水果類

乳製品 乳製品 乳製品 乳製品 乳製品 乳製品

熱量 熱量 熱量 熱量 熱量 熱量

蔬菜為預先排定.受天氣及採收期等因素影響.若有調動敬請見諒
表單設計：軒泰食品                單位主廚:                                         午餐秘書:                                         主任:                                            校長:

小計 元

大成國民小學107學年度下學期第9週午餐食譜設計表
日期 4月8日

一週乾料訂貨

熱

量

.0份

.0份

.0份

.0份

.0份

.0份

大卡

小計 元

菜

別

4月13日(六)

用餐人數
菜

別

4月10日(三)
烹

調

方

式

4月11日(四)
烹

調

方

式

用餐人數

大卡

.0份

.0份

.0份

.0份

大卡

熱

量

大卡 大卡大卡

.0份

.0份

熱

量

熱

量

熱

量

熱

量

冬

瓜

魚

丸

湯

煮

.0份

小計 54,869元 小計 52,982元 小計 66,049元

.0份

吉

園

圃

青

菜

有

機

小

松

菜

四

寶

甜

湯

羅

宋

湯

.0份.0份

.0份

.0份

.0份

.0份

2,334人用餐人數 糙

米

飯

大

滷

湯

.0份

聯絡人:詹雅媚

聯絡電話:4200919#253

全部學校

特

餐

烹

調

方

式

用餐人數

4月9日(二)4月8日(一)

.0份

.0份

.0份

紅

扁

豆

飯

用餐人數2,334人 2,334人

.0份

.0份

菜

別

南

瓜

菇

菇

炊

飯

煮

炒

香

蒸

地

瓜

條

用餐人數 2,334人糙

米

飯

.0份

白

米

飯

烹

調

方

式

菜

別

洋

蔥

金

菇

蛋

花

湯

醬

燒

杏

鮑

菇

煮

烹

調

方

式

菜

別

4月12日(五)

瓜

仔

肉

咖

哩

雞

丁

砂

鍋

魚

丁

腐

乳

鴨

2,334人

.0份

.0份 .0份

.0份 .0份

.0份 .0份

.0份

.0份

小計 76,924元 小計 53,751元

有

機

黑

葉

白

菜

炒

有

機

福

山

萵

苣

炒

蝦

皮

扁

蒲

蛋

酥

白

菜



軒泰食品有限公司

2,334人

廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 品牌 廠商 食材 單量(g) 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 備註 菜別 品牌 廠商 食材 數量 單位 單價 小計 檢驗標章 驗證號碼 先送日期 備註
新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 新松仁米行 新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 主食 新松仁米行 新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 新松仁米行 新松仁米行 白米(公 90 KG 主食 0 油品 台灣糖業股份有限公司 日陞 沙拉油18L(台 桶 TQF 030047008

主食 新松仁米行 新松仁米行 糙米(公 15 KG 主食 主食 松町商行 松町 蕎麥 自購 KG 主食 新松仁米行 新松仁米行 糙米(公 15 KG 主食 0 油品 大統益股份有限公司 日陞 沙拉油18L(美 桶

全國漁會 虱目魚排60G 2320 片 生產追溯-水產品 0113600046 主菜 嘉一香食品股份有限公司 嘉一香 全瘦絞肉 73.3 171 KG CAS台灣優良農產品 017802 主菜 宏廣製麵廠 全國 棕色麵線(濟公 36.5 85 KG 主菜 超秦企業股份有限公司 超秦 雞丁 31 72 KG CAS台灣優良農產品 011203 主菜 香里食品企業有限公司 香里 火鍋豬肉片 61.5 144 KG CAS台灣優良農產品 015202 主菜 0 調味品 統一企業股份有限公司 羿淳 統一醬油膏6K 桶 TQF 060050165

主菜 定翔 鹹冬瓜醬3K 13 10 桶 主菜 品碩豐食品行 品碩豐 脆筍絲 10.3 24 KG ISO22000 ISO22000 主菜 超秦企業股份有限公司 超秦 骨腿丁 15.5 36 KG CAS台灣優良農產品 011203 主菜 圓福農場 圓福 綠豆芽 30 70 KG 生產追溯-農產品 0801000726 主菜 0 調味品 統一企業股份有限公司 羿淳 統一醬油6K 桶 TQF 060050148

主菜 家煥 蒜末 1 2 KG 主菜 荃珍農產行 荃珍 高麗菜(初秋 25.5 60 KG 主菜 佑豐 馬鈴薯去皮 38.5 90 KG 主菜 家煥 蒜泥 1.3 3 KG 主菜 0 調味品 金蘭食品股份有限公司 日陞 金蘭醬油5L(濃 桶 TQF 060010050

主菜 主菜 品豐國際企業 品豐 小肉羹(手工 20 47 KG 主菜 荃珍農產行 荃珍 洋蔥去皮 5.0 12 KG 主菜 金蘭食品股份有限公司 日陞 金蘭醬油膏5L 1 2 桶 主菜 0 調味品 金蘭食品股份有限公司 羿淳 金蘭香菇素蠔油 桶 ISO22000

主菜 主菜 宏旭食品企業有限公司 宏旭 木耳絲 5 12 KG 主菜 佑豐 紅蘿蔔 5 12 KG 主菜 家煥 薑末 1 2 主菜 0 調味品 台鹽 日陞 鹽1K 包 ISO22000 ISO22000

津悅 素黑胡椒肉排 38 片 HACCP THH12373 主菜 主菜 佑豐 紅蘿蔔 5 12 KG 主菜 家煥 蒜末 1 2 KG 主菜 主菜 0 調味品 台灣糖業股份有限公司 日陞 二砂25K(台糖 件 TQF 23004001

主菜 主菜 三本食品 日陞 柴魚片600G 1.2 3 包 主菜 正興 甜麵醬9K 0.5 1 箱 主菜 主菜 0 調味品 日陞 二砂50K 件

主菜 觀音農產行 觀音農產 琇珍菇 1.2 3 KG 主菜 嘉一香食品股份有限公司 嘉一香 大骨 5 12 KG CAS台灣優良農產品 017802 主菜 主菜 主菜 0 調味品十全特好食品股份有限公司 羿淳 辣豆瓣醬(十全 桶 ISO22000 ISO22000

主菜 主菜 主菜 永洲食品有限公司 永洲食品 烤麩 2.5 KG HACCP S0381 主菜 永洲食品有限公司 永洲食品 百頁豆腐(切片 2 KG HACCP S0381 主菜 0 調味品 定翔 黃豆瓣醬5L 桶

主菜 主菜 宏旭食品企業有限公司 宏旭 素肉羹 1 KG 主菜 主菜 主菜 0 調味品 台灣可果美股份有限公司 豐輝 蕃茄醬3K(果 桶 ISO22000 ISO22000

小計 0 2358.0 小計 88.5 186.0 小計 108.5 256.0 小計 96.5 227.5 小計 94.8 223 小計 0 0 0 調味品 好帝一食品有限公司 豐輝 沙茶醬3K(牛 桶 TQF 1700400002

津悅 素雞(切片 34.5 81 KG HACCP THH12373 副菜 台北市第一果菜批發市場 台北一市 絲瓜 64.3 150 KG 副菜 超秦企業股份有限公司 超秦 棒腿5 2297 KG CAS台灣優良農產品 011203 副菜 津悅食品有限公司 津悅 豆腐4.3K(薄 60 33 盤 HACCP THH12373 副菜 荃珍農產行 荃珍 大白菜 40.5 95 KG 副菜 0 調味品 上品油蔥行 全國 蒜酥600G 包

觀音農產 杏鮑菇頭 13 30 KG 副菜 宏旭食品企業有限公司 宏旭 素小卷1.2K 18 35 包 副菜 150元/KG 副菜 嘉一香食品股份有限公司 嘉一香 絞肉 5 12 KG CAS台灣優良農產品 017802 副菜 羽禾食品有限公司 現購 鴿蛋(羽禾 13 30 KG 副菜 0 調味品 上品油蔥行 全國 油蔥酥600G 包

台北一市 小黃瓜 13 30 KG 副菜 佑豐 紅蘿蔔 7 16 KG 副菜 濟生股份有限公司 羿淳 滷味滷包10入 0.5 1 包 ISO22000 ISO22000 副菜 荃珍農產行 荃珍 青蔥 1 2 KG 副菜 台北市第一果菜批發市場 台北一市 芋頭 15 35 KG 副菜 0 調味品 佳紅蔥蒜行 日陞 油蔥酥3K 包

佑豐 紅蘿蔔 5 12 KG 副菜 嘉一香食品股份有限公司 嘉一香 全瘦絞肉 5 12 KG CAS台灣優良農產品 017802 副菜 家煥 蒜仁 1.3 3 KG 副菜 家煥 蒜末 1 2 KG 副菜 品碩豐食品行 品碩豐 脆筍片 10.3 24 KG ISO22000 ISO22000 副菜 0 調味品 百家珍釀造食品 羿淳 烏醋3.5K(百 桶 CAS台灣優良農產品 090412

荃珍 洋蔥去皮 5 12 KG 副菜 定翔 公司庫存 蝦皮 0.2 0.5 KG 副菜 副菜 十全特好食品股份有限公司 羿淳 辣豆瓣醬(十全 0.5 1 桶 ISO22000 ISO22000 副菜 公司庫存 乾香菇 2 5 KG 副菜 0 調味品 百家珍釀造食品 羿淳 白醋3.5K(百 桶 CAS台灣優良農產品 090411

副菜 副菜 副菜 副菜 1 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 黑胡椒粒600G 包

副菜 副菜 副菜 副菜 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 咖哩粉600G(飛 盒 ISO22000 ISO22000

副菜 副菜 宏旭食品企業有限公司 宏旭 素龍鳳腿 37 支 副菜 副菜 觀音農產行 觀音農產 杏鮑菇頭 0.6 KG 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 胡椒鹽600G(飛 盒 ISO22000 ISO22000

副菜 副菜 副菜 公司庫存 素絞肉 庫存 KG 副菜 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 胡椒粉600G(飛 盒 ISO22000 ISO22000

副菜 副菜 副菜 副菜 副菜 0 調味品 濟生股份有限公司 羿淳 五香粉(飛 盒

小計 #REF! #REF! 小計 #REF! #REF! 小計 #REF! #REF! #REF! 小計 #REF! #REF! 小計 #REF! #REF! 小計 #REF! #REF! #REF!

八德三班 青菜(吉 66.5 155 KG 吉園圃 038090301 青菜 葉志豪 有機青江菜 66.5 155 KG CAS台灣有機農產品 1-007-115012 青菜 食惠商行 大白菜Q 60 140 KG 生產追溯-農產品 1201001408 青菜 葉志豪 有機高麗菜 66.5 155 KG CAS台灣有機農產品 1-007-115012 青菜 葉志豪 有機青松菜 66.5 155 KG CAS台灣有機農產品 1-007-115012 青菜 0 調味品 李燈燦製油 日陞 香油3L(燈 桶

家煥 蒜末 1 2 KG 青菜 家煥 蒜末 1 2 KG 青菜 觀音農產行 觀音農產 生香菇 10 23 KG 青菜 家煥 蒜末 1 2 KG 青菜 家煥 蒜末 1 2 KG 青菜 0.0 調味品 福壽實業 全國 黑麻油3L(福壽 桶 ISO22000 ISO22000

青菜 青菜 宏旭食品企業有限公司 宏旭 木耳絲 3 7 KG 青菜 青菜 青菜 0.0 調味品 福壽 全國 香油3L(福壽 桶 TQF 030090006

家煥 薑片(素食用 0.6 KG 青菜 青菜 佑豐 紅蘿蔔 3 7 KG 青菜 青菜 青菜 0.0 調味品 生楓 安佳奶油454G 條

青菜 青菜 尚旺生技有限公司 尚旺 乾豆捲1.8K 1 1 包 青菜 青菜 青菜 0.0 調味品 三本食品 日陞 柴魚片600G 包

小計 67.5 157.6 小計 67.5 157 小計 77 178 小計 67.5 157 小計 67.5 157.00 小計 0 0.00 0.0 調味品 台灣菸酒公賣局 羿淳 公賣局米酒 瓶
台北一市 大蕃茄 22 50 KG 湯品 公司庫存 乾海帶芽 1 2 KG 湯品 湯品 華順貿易 日陞 紅豆 5 12 KG 湯品 台北市第一果菜批發市場 台北一市 扁蒲 30 70 KG 湯品 0 調味品 台灣菸酒公賣局 羿淳 公賣局米酒20入 箱

福商勝 洗選蛋CAS(盤裝 8 1 箱 CAS台灣優良農產品 110505 湯品 津悅食品有限公司 津悅 豆腐4.3K(薄 25 14 盤 HACCP THH12373 湯品 湯品 華順貿易 日陞 花豆 5 12 KG 湯品 嘉一香食品股份有限公司 嘉一香 龍骨丁 5 12 KG CAS台灣優良農產品 017802 湯品 0 調味品 群富實業 日陞 地瓜粉 KG

嘉一香 大骨 4 9 KG CAS台灣優良農產品 017802 湯品 荃珍農產行 荃珍 青蔥 1 2 KG 湯品 湯品 津悅食品有限公司 津悅 豆花2K 90 105 盒 HACCP THH12373 湯品 湯品 0 調味品 利洲實業 日陞 太白粉 KG

圓福 黃豆芽 11 25 KG 生產追溯-農產品 0801000726 湯品 湯品 湯品 台灣糖業股份有限公司 日陞 二砂25K(台糖 1 2 件 TQF 23004001 湯品 湯品 0 調味品 泰益麵粉廠 日陞 麵粉 KG

湯品 湯品 湯品 湯品 宏旭食品企業有限公司 宏旭 素排骨酥(濕 1 KG 湯品 0 油品 羿淳 沙拉脫(不退桶 桶

湯品 湯品 湯品 湯品 湯品 0 油品 德怡 一體大便當盒 條

湯品 湯品 湯品 湯品 湯品 0 油品 德怡 橡皮筋 包

湯品 湯品 湯品 湯品 湯品 0 油品 公司庫存 防水圍裙(藍 件

小計 44 85.0 0.0 小計 27 18 0.0 小計 0 0 0.0 小計 101 131 0.0 小計 35 83.0 0.0 小計 0 0.0 0.0 油品 日陞 粗鹽 袋

日陞 黃豆 66 KG 35 2310
水

果

新世紀青果行 新永光 水果(份 2,334人 份 8 18672 養 樂 多 優 酪 乳 其他 養樂多股份有限公司 雅可樂多 養樂多優酪乳 2,334人 瓶 10 23340
水

果

新世紀青果行 新永光 水果(份 2,334人 份 8 18672 其他 0 其他 0 調味料 德怡 菜瓜布3入 包
共 15筆 共 共 16筆 共 共 18筆 共 共 22筆 共 共 18筆 共 共 -1筆 共 共 筆 共

全榖雜糧類 全榖雜糧類 全榖雜糧類 全榖雜糧類 全榖雜糧類 全榖雜糧類

豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類 豆魚蛋肉類

蔬菜類 蔬菜類 蔬菜類 蔬菜類 蔬菜類 蔬菜類

油脂與堅果種子 油脂與堅果種子 油脂與堅果種子 油脂與堅果種子 油脂與堅果種子 油脂與堅果種子

水果類 水果類 水果類 水果類 水果類 水果類

乳製品 乳製品 乳製品 乳製品 乳製品 乳製品

熱量 熱量 熱量 熱量 熱量 熱量

蔬菜為預先排定.受天氣及採收期等因素影響.若有調動敬請見諒
表單設計：軒泰食品                單位主廚:                                         午餐秘書:                                         主任:                                            校長:

蒟

蒻

絲

瓜

香

滷

雞

腿

麻

婆

豆

腐

小計 #REF!#REF!

大卡

有

機

高

麗

菜

小計 元

熱

量

.0份

.0份

.0份

.0份

.0份

.0份

炒

有

機

青

松

菜

菜

別

4月20日(六) 日期

用餐人數

蒜

泥

白

肉

4月19日(五)
烹

調

方

式

煮

4月15日

一週乾料訂貨

炒

菜

別
用餐人數
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炒

京

醬

雞

丁

香

酥

虱

目

魚

排

鹹

冬

瓜

蒸

肉

麵

線

羹

.0份 .0份

.0份

.0份 .0份

大卡 大卡 大卡 大卡 大卡

.0份
熱

量

.0份

.0份

.0份 .0份 .0份 .0份 .0份

熱

量

.0份

.0份

.0份 .0份
熱

量

.0份

熱

量

.0份

熱

量
.0份

.0份 .0份 .0份

.0份

.0份 .0份 .0份 .0份

.0份

小計 小計 #REF! 小計 #REF! 小計#REF! #REF! 小計

什

錦

豆

花

煮

扁

蒲

排

骨

湯

煮

蕃

茄

蛋

花

湯

海

芽

豆

腐

湯

鮮

蔬

什

錦

吉

園

圃

青

菜

有

機

青

江

菜

4月16日(二)
菜

別
2,334人

4月15日(一)

糙

米

飯

菜

別
用餐人數糙

米

飯

佛

跳

牆

烹

調

方

式

菜

別

4月18日(四)

2,334人

4月17日(三)

蕎

麥

飯

用餐人數
烹

調

方

式

特

餐

烹

調

方

式

聯絡人:詹雅媚

聯絡電話:4200919#253

全部學校

白

米

飯

用餐人數2,334人

.0份

用餐人數 2,334人
烹

調

方

式

2,334人

杏

鮑

菇

拌

素

雞




